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MIMOSA
Prosecco, succo d’arancia - 10€

BLOODY MARY
Vodka, succo di limone, succo di pomodoro e i suoi condimenti - 10€

GARIBALDI
Bitter, succo d’arancia - 10€

FUSETTONE
Bitter Fusetti, soda al pompelmo           - 10€

GREEN LIGHT
Tanqueray 0.0, sciroppo al basilico, cedrata              - 10€

SUNDAY BERRY FIZZ
Cordiale al lampone, sciroppo fiori di sambuco, succo di
limone, ginger ale            - 10€

Bevande

Birre a�a spina
ICHNUSA chiara  - 20cl / 40cl - 5€ / 7€

ICHNUSA NON FILTRATA lager  - 20cl / 40cl - 5,5€ / 7,5€

MORETTI LA ROSSA rossa  - 20cl / 40cl - 5,5€ / 7,5€

SPUME 18CL           - 3,5€
•Cedrata
•Ginger Ale la biologica
•Ginger Beer la biologica
•Pompelmo la biologica
•Limonata la biologica

SPREMUTA D’ARANCIA - 5,0€

TE’ E TISANE - 4€

CAFFE’ AMERICANO - 3,5€

ACQUA MINERALE nat/gas - 3,5€

           COPERTO - 3,5€



pranzISSIMO
Terrina di foie gras
al Vinsanto con confettura di fichi - 20€

Sformatino di verdure
di stagione con crema di parmigiano - 12€

Salmone
su letto di rucola con pomodori confit e robiola - 26€

Affumicatissimo
FocaccISSIMA, prosciutto di spada, prosciutto di tonno,
salmone affumicato, burrata affumicata, citronette,
salsa pistacchi, salsa di pomodoro crudo - 15€

AntipastISSIMO
FocaccISSIMA, prosciutto crudo Falorni, carpaccio di manzo 
marinato, mortadella Favolosa, primo sale alle erbette,
fegatini toscani, salsa di pomodorino crudo,
crema di formaggio e tartufo “SAVINI” - 14€

Gnudi
di ricotta e spinaci al burro e salvia - 15€

Lasagne
alla chiantigiana - 14€

Parmigiana
di melanzane - 14€

Caesar salad
Pollo grigliato, lattuga, panetti tostati, Grana,
pancetta croccante, salsa Caesar  - 16€

Club Sandwich
Pollo arrosto, pancetta croccante, uovo sodo, fontina,
lattuga, pomodoro, maionese, patatISSIME  - 18€

Hamburger
Hamburger di manzo, pancetta croccante, cipolle 
caramellate, provola, maionese, patatISSIME  - 18€

Polpo
piastrato con cipolla caramellata su minuta di patate 
al limone - 26€

Cotoletta
di pollo alla livornese - 18€ INQUADRA PER CONSULTARE LE INFORMAZIONI

SU SOSTANZE E ALLERGENI PRESENTI NEL NOSTRO MENU.

brunchISSIMO
TERRINA DI FOIE GRAS

al Vinsanto con confettura di fichi

SFORMATINO DI VERDURE
di stagione con crema di parmigiano

PANCAKE
con stracciatella di burrata, mortadella,

crema e granelli di pistacchi

GNUDI
di ricotta e spinaci al burro e salvia

LASAGNA
alla chiantigiana

POLPO
piastrato con cipolla caramellata

su minuta di patate al limone

COTOLETTA
di pollo alla livornese

DESSERT ARTIGIANALI
selezione dello chef

€ 32


